
KARTE
Speise

VORSPEISE

W A S  I S T  E I G E N T L I C H . . . ?

S T .  P I E R R E  F I L E T ,  P O C H I E R T

C H U C K  R O L L  V O M  R I N D  “ B O U R G U I G N O N ”

2 7

2 7
G E B R A T E N E  G A R N E L E N 1 1
In Kräuterbutter, Baguette

S P A R G E L  M O S A I K
Hollandaise

1 2

HAUPTSPEISE

G E B R A T E N E  E N T E N B R U S T
Orangen-Honig Glasur, Wokgemüse

2 2

K N U S P R I G E R  S C H W E I N E B A U C H
Sauerkraut, Kartoffelpüree, Dunkelbiersauce

2 4

Gnocchi, Rahmsauce, Spinat, Kirschtomaten 

Flank Steak: Am Knochen gereiftes Fleisch aus
Deutscher Landwirtschaft der Marke Emsrind.

F L A N K  S T E A K
Pommes, Chimichurri Butter, Salat

3 6

Butter Knöpfle

S P A R G E L  C R E M E S U P P E 8

C A R P A C C I O  V O M  R I N D 9
Rucola, Parmesan 

Spaghetti, Knobi, Weißwein, Zitrone
P A S T A  G A R N E L E 1 9

Kartoffelsalat 
W I E N E R  S C H N I T Z E L 2 7

Hausgemachtes Bärlauch Pesto, Mozzarella, Kirschtomaten
G N O C C H I 1 9

Chuck Roll: Ein Stück aus dem Rindernacken.
Bourgouignon bezieht sich auf die Zubereitungsweise:
In Burgunder geschmort, mit Pilzen, Wurzelgemüse und
Speck. 

E R B S E N  P A N N A  C O T T A 1 1
Frisee, Feta

B Ä R L A U C H  R A H M S U P P E
Knusper Eigelb

8

S P A R G E L , G E B R A T E N
Orangen-Basilikum Sauce

1 1

L A M M  R A G O U T 2 6

Kartoffelpüree, provencalisches Gemüse

Schmörkes, Hollandaise
S P A R G E L  W I E N E R  S C H N I T Z E L 2 9

Schmörkes, Hollandaise
S P A R G E L  N A T U R 2 4

Schmörkes, Hollandaise
S P A R G E L  S A I B L I N G 2 7

St Pierre : Eine wahre Delikatesse, beinahe grätenfrei
mit zartem und doch festem Fleisch besticht der
“Heringskönig” durch seine feine Aromatik.



UNSERE

FAUNA FLORA

L A M M R A G O U T
K A R T O F F E L P Ü R E E ,
P R O V E N C A L I S C H E S  G E M Ü S E

C R E M E  B R U L L E E

S P A R G E L  C R E M E S U P P E

H A U S G E M A C H T E S  B Ä R L A U C H
P E S T O ,  M O Z Z A R E L L A ,
K I R S C H T O M A T E N

G N O C C H I

B Ä R L A U C H  S U P P E

P A N N A  C O T T A

MENÜS

K N U S P E R  E I G E L B

M E N Ü P R E I S  4 0 € M E N Ü P R E I S  3 5 €

E I N Z E L P R E I S  8 €

E I N Z E L P R E I S  9 €

E I N Z E L P R E I S  1 9 €

E I N Z E L P R E I S  7 €

E I N Z E L P R E I S  8 €

E I N Z E L P R E I S  2 6 €

E R D B E E R E N



A L L E  U N S E R E  P R E I S E  V E R S T E H E N  S I C H  A L S  B R U T T O P R E I S E  I N  E U R O  U N D  E N T H A L T E N  D I E
G E S E T Z L I C H E  M E H R W E R T S T E U E R .

E I N E  K A R T E  M I T  A L L E R G E N E N  K E N N Z E I C H N U N G E N  H A L T E N  W I R  A U F  W U N S C H  F Ü R  S I E
B E R E I T

DESSERTWEIN

S A U T E R N E S  0 . 1 5

Kressmann, Bordeaux, Frankreich

DIGESTIF

M I L D E R  K O R N  2 /  4  C L
Brüdergeist, Kerken
W I L D E  K R Ä U T E R  2 /  4  C L
Brüdergeist, Kerken

 3 . 9  / /  6 . 5

A L T E  W A L D H I M B E E R E  2 /  4  C L
Feinbrennerei Prinz

 3 . 9  / /  6 . 5

 3 . 9  / /  6 . 5

K A K A O  &  N U S S  L I K Ö R  2 /  4  C L
Feinbrennerei Sasse

 3 . 9  / /  6 . 5

P A N N A  C O T T A

DESSERT

C R E M E  B R U L L E E  7

Erdbeeren

A L T E  H A S E L N U S S  2 /  4  C L
Feinbrennerei Prinz

 3 . 9  / /  6 . 5

L A G E R K O R N  2 /  4  C L
Feinbrennerei Sasse

 3 . 9  / /  6 . 5

KARTE
Speise

9

A F F O G A T O
Espresso & Vanilleeis

5 . 2

A L T E  W I L L I A M S  B I R N E  2 /  4  C L
Feinbrennerei Prinz

 3 . 9  / /  6 . 5

N I C H T  D A S  R I C H T I G E ?
Sprechen Sie uns bitte an, wir beraten Sie gerne.

G R A P P A  2 /  4  C L  3 . 9  / /  6 . 5


