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VORSPEISEN

Olivenöl, Kapern, Salzzitrone
Vitello Tonnato 16

Chili, Sesam, Ponzu
Lachs Sashimi 16,5

Feta, Chili, Burrata, Pickels
Wassermelone (veggie) 14

Bitte fragen Sie unseren Service nach dem aktuellen Angebot.
Tagessuppe 8

HAUPTSPEISEN

Cannellini-Bohnenpüree, mariniertes Rotkraut, 
Pico de Gallo

Teres Major (Metzgerstück vom Rind) 38

Kräutersaitlinge, Senf-Kartoffelpüree, Geflügeljus
Brust & Keule vom Kikok Hähnchen 29

Rhabarber-Spargel-Gemüse, Schnittlauch-Kartoffelstampf,
geschmolzene Kräuterbutter

Limetten-Chili Lachsfilet 32

Sellerie-Vanille-Püree, geschmortes Fenchel-Orangen-
Gemüse, Krustentiersauce

Konfierte Garnelen 28

Spargelpesto, gegrillter Spargel
Orecchiette (veggie) 25

DESSERT
Warmer Schokoladenkuchen 9
Vanilleeis

Creme brullée 7

€

Trüffel-Parmesan-Pommes, Wildkräutersalat, Pfefferrahmsauce
Roastbeef 44



Weiches Bio Ei
Mais Espuma I Guanciale

Frikassee
Maishähnchenbrust I Reis I Spargel I Pilze

Panna Cotta
Erdbeeren I Weiße Schokolade

DAS NIEDERRHEIN MENÜ

Das Menü wird in der angegebenen Reihenfolge serviert. Beim 3-Gang-Menü entfällt der
Zwischengang.
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WARUM EIN NIEDERRHEIN MENÜ?

Unser Menü schlägt die Brücke zwischen
nostalgischen Erinnerungen an Omas
Kaffeetafel und einer zeitgemäßen
Gourmetküche, die das “Schwarze Gold”
der heimischen Böden feiert.

MENÜ
3  Gänge
4 Gänge

49
59

WEINREISE
3  Gänge
4 Gänge

16
21

€

Gegrilltes Wagyu
Wassermelone I Chili I Limette



Wassermelone
Feta I Chili I Burrata I Pickels

Frikassee
Reis I Spargel I Pilze 

Panna Cotta
Erdbeeren I Weiße Schokolade

DAS NIEDERRHEIN MENÜ

Das Menü wird in der angegebenen Reihenfolge serviert. Beim 3-Gang-Menü entfällt der
Zwischengang.
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WARUM EIN NIEDERRHEIN MENÜ?

Unser Menü schlägt die Brücke zwischen
nostalgischen Erinnerungen an Omas
Kaffeetafel und einer zeitgemäßen
Gourmetküche, die das “Schwarze Gold”
der heimischen Böden feiert.

MENÜ
3  Gänge
4 Gänge

45
55

WEINREISE
3  Gänge
4 Gänge

16
21

€

€

Orecchiette
Spargelpesto



Natur €28
Neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise

& Schinken + €4
Italienischer Kochschinken, neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise

& Fisch + €8
Gebratenes Filet von der Victoriaseebarsch, neue Kartoffeln, Sauce

Hollandaise

& Steak + €11
Steak, neue Kartoffeln, Sauce Hollandaise

FRISCHER SPARGEL
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Salat €27
Bunter Salat, Spargel, pochiertes Bio Ei, Parmesanchips, gepickeltes

Gemüse (veggie)

WEINEMPFEHLUNG

Claus Jacob Muschelkalk Silvaner,
trocken

Glas 0,1  €4,5
Glas 0,2  €8,5

Flasche 0,75  €32
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