
POST MOYLAND

RE

STAURAN
T

VEGGIE

Walnuss, Schnittlauch-Schmand
Waldpilz Tartelette 15

Pfifferlinge, Rahm
Laugenknödel 15

Jalapeno - Pesto (pikant)
Tempura - Zucchiniblüte 16

€

KOMBINIEREN & GENIESSEN: 
 UNSERE KLEINEN GERICHTE L ADEN DAZU EIN, 

VERSCHIEDENE TELLER ZU WÄHLEN UND MEHR VIELFALT ZU
ERLEBEN.

Beete, Ziegenfrischkäse, Haselnuss, Apfel
Beete & Ziege 13



POST MOYLAND

RE

STAURAN
T

FISCH

Süßkartoffelsalat, Salsa Verde
Pulpo 17

Hummerschaum, Zucchini
Krustentier-Raviolo 16

Ratatouille
Konfiertes Rotbarschfilet 16

€

KOMBINIEREN & GENIESSEN: 
 UNSERE KLEINEN GERICHTE L ADEN DAZU EIN, 

VERSCHIEDENE TELLER ZU WÄHLEN UND MEHR VIELFALT ZU
ERLEBEN.



POST MOYLAND

RE

STAURAN
T

FLEISCH

Maishähnchenbrust, Paprika, Kartoffelpüree
Baskisches Huhn 18

Selleriepüree, Brombeer-Pfeffer-Jus
Tranche vom Rinderfilet 28

Weißkrautsalat
Wiener Backfleisch 17

€

Pfeffer-Rahmsauce
Pfeffersteak von der Rinderhüfte 24

Kürbis - Carpaccio, Haselnuss - Gremolata
Rosa gebratene Entenbrust 18

DESSERT €

Tonkabohnen-Eis, Altbier-Karamell
Apfel-Pflaumen-Crumble 9

KOMBINIEREN & GENIESSEN: 
 UNSERE KLEINEN GERICHTE L ADEN DAZU EIN, 

VERSCHIEDENE TELLER ZU WÄHLEN UND MEHR VIELFALT ZU
ERLEBEN.

Gepfeffertes Brombeer-Ragout, Pistazie
Topfenmousse 9

Eis von der weißen Schokolade
Kompott von Pfirsich & Nektarine 8



Pfifferling Rahmsuppe
 Pumpernickel-Crumble I Schnittlauch-Öl

Rosa gebratene Entenbrust
 Rahm-Wirsing I Schmor-Pflaumen I Drillinge

 Apfel-Zwetschgen-Crumble
Tonkabohnen-Eis I Altbier-Karamell

DAS NIEDERRHEIN MENÜ

Das Menü wird in der angegebenen Reihenfolge serviert. Beim 3-Gang-Menü entfällt der
Zwischengang.

POST MOYLAND

RE

STAURAN
T

WARUM EIN NIEDERRHEIN MENÜ?

Unser Menü schlägt die Brücke zwischen
nostalgischen Erinnerungen an Omas
Kaffeetafel und einer zeitgemäßen
Gourmetküche, die das “Schwarze Gold”
der heimischen Böden feiert.

MENÜ
3  Gänge
4 Gänge

49
59

WEINREISE
3  Gänge
4 Gänge

19
24

€

Beete &  Ziege
Bunte Beete I Ziegenfrischkäse I Haselnuss l Apfel



DAS NIEDERRHEIN MENÜ

Das Menü wird in der angegebenen Reihenfolge serviert. Beim 3-Gang-Menü entfällt der
Zwischengang.
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Unser Menü schlägt die Brücke zwischen
nostalgischen Erinnerungen an Omas
Kaffeetafel und einer zeitgemäßen
Gourmetküche, die das “Schwarze Gold”
der heimischen Böden feiert.

MENÜ
3  Gänge
4 Gänge

49
59

WEINREISE
3  Gänge
4 Gänge

19
24

€

Beete &  Ziege
Bunte Beete I Ziegenfrischkäse I Haselnuss l Apfel

Pfifferling Rahmsuppe
 Pumpernickel-Crumble I Schnittlauch-Öl

Geschmorter Kürbis & Waldpilz Ravioli
 Rahm-Wirsing I Schmor-Pflaumen I Kartoffelstroh

 Apfel-Zwetschgen-Crumble
Tonkabohnen-Eis I Altbier-Karamell


	RESTAURANT
	POST MOYLAND
	VEGGIE
	Waldpilz Tartelette
	Laugenknödel
	Tempura - Zucchiniblüte
	Beete & Ziege
	KOMBINIEREN & GENIESSEN:
	UNSERE KLEINEN GERICHTE LADEN DAZU EIN,
	VERSCHIEDENE TELLER ZU WÄHLEN UND MEHR VIELFALT ZU ERLEBEN.
	RESTAURANT


	POST MOYLAND
	FISCH
	Pulpo
	Krustentier-Raviolo
	Konfiertes Rotbarschfilet
	KOMBINIEREN & GENIESSEN:
	UNSERE KLEINEN GERICHTE LADEN DAZU EIN,
	VERSCHIEDENE TELLER ZU WÄHLEN UND MEHR VIELFALT ZU ERLEBEN.
	RESTAURANT


	POST MOYLAND
	FLEISCH
	Baskisches Huhn
	Tranche vom Rinderfilet
	Wiener Backfleisch
	Pfeffersteak von der Rinderhüfte
	Rosa gebratene Entenbrust
	KOMBINIEREN & GENIESSEN:
	UNSERE KLEINEN GERICHTE LADEN DAZU EIN,
	VERSCHIEDENE TELLER ZU WÄHLEN UND MEHR VIELFALT ZU ERLEBEN.
	DESSERT
	Apfel-Pflaumen-Crumble
	Topfenmousse
	Kompott von Pfirsich & Nektarine
	RESTAURANT



	POST MOYLAND
	DAS NIEDERRHEIN MENÜ
	Beete &  Ziege
	Pfifferling Rahmsuppe
	Rosa gebratene Entenbrust
	Apfel-Zwetschgen-Crumble
	WARUM EIN NIEDERRHEIN MENÜ?
	MENÜ
	WEINREISE
	RESTAURANT


	POST MOYLAND
	DAS NIEDERRHEIN MENÜ
	Beete &  Ziege
	Pfifferling Rahmsuppe
	Geschmorter Kürbis & Waldpilz Ravioli
	Apfel-Zwetschgen-Crumble
	WARUM EIN NIEDERRHEIN MENÜ?
	MENÜ
	WEINREISE



